
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hyvää Pääsiäistä! 

Pääsiäinen on ilon juhla joka tuo mukanaan paljon hauskaa tekemistä. 

Tänä pääsiäisenä on hyvä nauttia aurinkoisista päivistä, etsiä 

pääsiäismunia ja ottaa ilo irti lomahetkistä perheen ja ystävien kanssa.  

Pääsiäinen on myös kristillinen juhla, jolloin juhlimme Jeesuksen 

ylösnousemusta ja uutta elämää. Tällöin on hyvä myös itse iloita kevään 

tulosta. 

Tämä puuhakirja on täynnä kivoja tehtäviä, joiden avulla pääset luomaan 

omaa pääsiäisen taikaa. Ratko, väritä ja nauti – ja ennen kaikkea, pidä 

hauskaa! 

Ihanaa pääsiäislomaa! 

 

Toivottaa Malmin seurakunta 

 

  



Väritä pääsiäispupu lempiväreilläsi!

 

 

 

 

 



  



 



  



Autatko Liisaa löytämään kadonneen 

pääsiäismunan? 

Selvitä tie labyrintin läpi pääsiäismunan luokse! 



  



 

  



LUO OMA PÄÄSIÄISRUNO 

 

Luo oma pääsiäisruno, jossa voit käyttää pääsiäiseen liittyviä sanoja. 

Katso millaiseksi runosi muodostuu! 

Halutessasi voit myös tehdä haikun, joka on japanilainen runo.  

Haikun rytmi koostuu kolmesta säkeestä, joiden tavut ovat 5–7–5. 

Eli esimerkiksi: 

Hiljaisuus saapuu 

Pääsiäinen alkaa nyt 

Iloitkaamme siis 

 

Mukavia runohetkiä! 
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Sitruunamuffinssit 

 

Ainekset 

1 kpl sitruuna 

100 g margariinia (maidotonta) 

3 kpl kananmunaa 

1 1/2 dl sokeria 

2 1/2 dl vehnäjauhoja 

1 tl leivinjauhetta 

1/2 tl vaniljasokeria 

ripaus suolaa 

 

Lisäksi 

tomusokeria 

 

1. Pese sitruuna huolellisesti ja raasta keltainen kuoriosa raastimen hienolla 

terällä pieneen kulhoon. Purista 2 rkl sitruunanmehua joukkoon. Sulata 

margariini. Sekoita sitruunan kuori ja mehu margariiniin. 

2. Vaahdota munat ja sokeri sähkövatkaimella kuohkeaksi. 

3. Yhdistä kuivat aineet keskenään, siivilöi ne vaahtoon ja kääntele seos varovasti 

tasaiseksi. 

4. Lisää sitruunalla maustettu margariini taikinaan ja sekoita varovasti tasaiseksi. 

5. Täytä 2/3 muffinivuoista taikinalla. Paista muffineja 175-asteisessa uunissa 15–

17 minuuttia. 

6. Anna muffinien jäähtyä. Sirottele tomusokeria pinnalle ennen tarjoilua. 

  



Sitruunainen kääretorttu 

Sitruunainen kääretorttu istuu loistavasti pääsiäisen aikaan ja ruokapöytään herkuksi. Kääretortut ovat myös 

helposti leivottavia ja ovatkin monen makuun myös makunsa puolesta. Alla on ohje tähän herkulliseen 

sitruunan makuiseen kääretorttuun. Mukavia leivonta hetkiä! 

 

Ainesosat, joita tarvitset kääretorttuun 

• 4 kananmunaa 

• 2 dl sokeria 

• ¾ dl vehnäjauhoja 

• ½ dl perunajauhoja 

• 3 rkl kaakaojauhetta 

• 2 tl leivinjauhetta 

• 2 tl leivinjauhetta 

 

Ainesosat, joita tarvitset täytteeseen 

• 2 prk (à 200 g) Sitruunalla maustettua rahkaa 

• 1 rasia (200 g) Appelsiini tuorejuustoa 

 

Koristeluun voi käyttää myös 

• makeisia 

 

1. Vaahdota munat ja  yhdessä kuohkeaksi vaahdoksi. 

2. Siivilöi varovasti vaahtoon yhdessä sekoitetut kuivat ainekset. Levitä tämän 

jälkeen kääretorttutaikina leivinpaperin päälle uunipellille. 

3. Paista kääretorttua uunissa 225 asteessa noin 8 min. Kumoa kääretorttulevy 

sokeroidulle leivinpaperille ja irrota pohjapaperi. Anna levyn jäähtyä hetken. 

4. Sekoita täytteeseen kuuluvat ainekset. Levitä puolet täytteestä 

kääretorttulevylle. 

5. Kääri kääretorttu rullaksi leivinpaperin avulla ja anna sen sitten vetäytyä 

muutama tunti kylmässä. 

6. Siirrä torttu tarjoiluvadille. 

7. Pursota tai lusikoi loppu täyte kääretortun pinnalle ja koristele tahtomallasi 

tavalla. 
  

https://www.valio.fi/tuotteet/valio-keittion-maustettu-rahka-sitruuna/
https://www.valio.fi/tuotteet/valio-viola-appelsiini-tuorejuusto-laktoositon/


 

Tulivuori tiedekoe 

 

Tässä on hauska, mutta opettava tiedekoe, jossa pääset leikkimään oikeaa tiedemiestä testaamalla, miten 

tulivuori purkautuu. Tätä koetta varten tarvitset: 

 

• Pieni pullo tai muki 

• Ruokasoodaa (soodaa) 

• Etikkaa 

• Väriaine (valinnainen, esimerkiksi elintarvikeväri) 

• Vati tai lautanen, johon pullo asetetaan 

• Lusikka 

 

Ohjeet: 

 

1. Aseta pieni pullo tai muki vatiin tai lautaselle, jotta mahdollinen vaahto ei valu ympäriinsä. 

2. Täytä pullo ruokalusikallisella ruokasoodaa. 

3. Jos haluat väriä, voit lisätä muutaman tipan elintarvikeväriä soodan päälle. 

4. Kaada etikkaa pulloon hitaasti ja katso, mitä tapahtuu! 

 

Miksi tämä tapahtuu? 

Kun etikka reagoi soodan kanssa, syntyy hiilidioksidia, joka muodostaa vaahtoa.  

Tämä vaahto nousee ja "räjähtää" pullojen suusta, aivan kuin pieni tulivuori! 

Halutessasi voit myös rakentaa pahvista tai paperista mukin ympärille tulivuoren, jotta tulivuoren ”purkaus” 

näyttää aidommalta. Hauskaa kokeilua! 

 

 

 

  



Noidanpata- leikki 

 

Noidanpata on leikki, joka sopii hyvin leikittäväksi porukalla ystävien kanssa tai perheen kanssa. Jos et ole 

aiemmin kokeillut, tässä ovat leikin ohjeet: 

Valmistelut 

• Merkkaa maahan leikki alueen keskelle noidan pata. Esim hyppynaruilla tai maalarinteipillä. 

• Merkkaa vielä pieni ympyrän muotoinen alue, leikki alueen reunalle. (Turva) 

Leikin säännöt 

• Valitaan 1-2 hippaa eli noitaa. 

• Muut leikkijät pyrkivät noidilta pakoon, samalla tavalla kuin hipassa. 

• Kun noita saa kiinni, vie hän kyseisen lapsen noidan pataan ja lähtee ottamaan muita kiinni. (Ei saa 

jäädä vartioimaan.)  

• Pelastaa voi siten, että yksi leikkijöistä käy hakemassa kiinnijääneen pois noidanpadasta ja he 

juoksevat käsikädessä turvaan. (Merkattu alue leikki alueen laidalla.) 

• Mikäli hippa saa heidät kiinni ennen kuin he kerkeävät turvaan, joutuvat molemmat noidan pataan.  

• Jos taas he kerkeävät turvaan, molemmat pääsevät jatkamaan leikkiä tavalliseen tapaan. 

• Muistakaa välillä vaihtaa noitia eli hippoja 

 

Mukavia leikkihetkiä! 

 



 



 


