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Hyvaa Paasidistal
Paasiainen on ilon juhla joka tuo mukanaan paljon hauskaa tekemista.

Tana paasiaisena on hyva nauttia aurinkoisista paivista, etsia
paasidismunia ja ottaa ilo irti lomahetkista perheen ja ystavien kanssa.

Paasidainen on myos kristillinen juhla, jolloin juhlimme Jeesuksen
ylésnousemusta ja uutta elamaa. Talloin on hyva myds itse iloita kevaan
tulosta.

Tama puuhakirja on taynna kivoja tehtavia, joiden avulla paaset luomaan
omaa paasiaisen taikaa. Ratko, varita ja nauti — ja ennen kaikkea, pida
hauskaa!

Ihanaa paasidislomaa!

Toivottaa Malmin seurakunta
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Varita paasiaispupu lempivareillasi!




Suunnittele oma paletti, minka mukaan
varitat alla olevat kuvat
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OIKER TYO

maanviljelija- insinoori- sotilas- opettaja

artisti- palomies- ladkari- poliisi







Selvita tie l[abyrintin |1api paasidaismunan luokse!
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SANA ARVAUS

Kuinka monta
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Padsiaisen
SANARISTIKKO

€ Mita  juhlapyhsa  juhlitaan

Jeesuksen kuoleman aikaan?

Mihin  oppiacineeseen  kuuluu
kirjoittaminen seké& lukeminen?

3 Mika luikerteleva jalaton elain?

o Mita kenkia kaytetadan sateella?

e Millaisessa  maastossa  lakat
kasvavat?

0 Mika elementti puuttuu: vesi,

ilma, tuli jo mika?

€ Mika on karvainen ja haukkuva

elain?

Mika on esimerkiksi Helsinki tai
Turku?

Mika on vadrenndksen
vastakohta?




Luo oma paasidisruno, jossa voit kayttaa paasidiseen liittyvia sanoja.
Katso millaiseksi runosi muodostuu!

Halutessasi voit myos tehda haikun, joka on japanilainen runo.
Haikun rytmi koostuu kolmesta sakeesta, joiden tavut ovat 5-7-5.

Eli esimerkiksi:

Mukavia runohetkia!




Sitruunamuffinssit

Ainekset

1 kpl sitruuna

100 g margariinia (maidotonta)
3 kpl kananmunaa

1 1/2 dl sokeria

2 1/2 dl vehnijauhoja

1 tl leivinjauhetta

1/2 tl vaniljasokeria

ripaus suolaa

Lisaksi
tomusokeria

1. Pese sitruuna huolellisesti ja raasta keltainen kuoriosa raastimen hienolla
teralla pieneen kulhoon. Purista 2 rkl sitruunanmehua joukkoon. Sulata
margariini. Sekoita sitruunan kuori ja mehu margariiniin.

2. Vaahdota munat ja sokeri sahkdvatkaimella kuohkeaksi.

3. Yhdista kuivat aineet keskenaan, siivil6i ne vaahtoon ja kaantele seos varovasti
tasaiseksi.

4. Lisaa sitruunalla maustettu margariini taikinaan ja sekoita varovasti tasaiseksi.

5. Tayta 2/3 muffinivuoista taikinalla. Paista muffineja 175-asteisessa uunissa 15—
17 minuuttia.

6. Anna muffinien jaahtya. Sirottele tomusokeria pinnalle ennen tarjoilua.




Sitruunainen kaaretorttu

Sitruunainen kaaretorttu istuu loistavasti paasidisen aikaan ja ruokapoytaan herkuksi. Kdaretortut ovat myos
helposti leivottavia ja ovatkin monen makuun my6s makunsa puolesta. Alla on ohje tdhan herkulliseen
sitruunan makuiseen kaaretorttuun. Mukavia leivonta hetkid!

Ainesosat, joita tarvitset kdaretorttuun
e 4 kananmunaa
e 2dl sokeria
e 3% dl vehndjauhoja

e Y% dl perunajauhoja

e 3 rkl kaakaojauhetta
e 2 tlleivinjauhetta

e 2 tlleivinjauhetta

Ainesosat, joita tarvitset tiytteeseen
e 2 prk(a 200 g) Sitruunalla maustettua rahkaa

e 1 rasia (200 g) Appelsiini tuorejuustoa

Koristeluun voi kayttdd myos

e makeisia

1. Vaahdota munat ja yhdessa kuohkeaksi vaahdoksi.

2. Siiviloi varovasti vaahtoon yhdessa sekoitetut kuivat ainekset. Levita taman
jalkeen kaaretorttutaikina leivinpaperin paalle uunipellille.

3. Paista kaaretorttua uunissa 225 asteessa noin 8 min. Kumoa kadaretorttulevy
sokeroidulle leivinpaperille ja irrota pohjapaperi. Anna levyn jaahtya hetken.

4. Sekoita taytteeseen kuuluvat ainekset. Levita puolet taytteesta
kaaretorttulevylle.

5. Kaari kaaretorttu rullaksi leivinpaperin avulla ja anna sen sitten vetaytya
muutama tunti kylmassa.

6. Siirra torttu tarjoiluvadille.

7. Pursota tai lusikoi loppu tayte kdaretortun pinnalle ja koristele tahtomallasi
tavalla.


https://www.valio.fi/tuotteet/valio-keittion-maustettu-rahka-sitruuna/
https://www.valio.fi/tuotteet/valio-viola-appelsiini-tuorejuusto-laktoositon/

Tulivuori tiedekoe

Tassa on hauska, mutta opettava tiedekoe, jossa paaset leikkimaadn oikeaa tiedemiesta testaamalla, miten
tulivuori purkautuu. Tata koetta varten tarvitset:

Pieni pullo tai muki

e Ruokasoodaa (soodaa)

e Etikkaa

e Vidriaine (valinnainen, esimerkiksi elintarvikevari)
e Vati tai lautanen, johon pullo asetetaan

. Lusikka

Ohjeet:

1. Aseta pieni pullo tai muki vatiin tai lautaselle, jotta mahdollinen vaahto ei valu ympariinsa.
2. Tayta pullo ruokalusikallisella ruokasoodaa.
3. Jos haluat varia, voit lisdtd muutaman tipan elintarvikevaria soodan paille.

4. Kaada etikkaa pulloon hitaasti ja katso, mitd tapahtuu!

Miksi tama tapahtuu?
Kun etikka reagoi soodan kanssa, syntyy hiilidioksidia, joka muodostaa vaahtoa.
Tama vaahto nousee ja "rajahtaa" pullojen suusta, aivan kuin pieni tulivuori!

Halutessasi voit myos rakentaa pahvista tai paperista mukin ymparille tulivuoren, jotta tulivuoren “purkaus”
nayttdd aidommalta. Hauskaa kokeilua!




Noidanpata- leikki

Noidanpata on leikki, joka sopii hyvin leikittavaksi porukalla ystavien kanssa tai perheen kanssa. Jos et ole
aiemmin kokeillut, tdssa ovat leikin ohjeet:

Valmistelut
e Merkkaa maahan leikki alueen keskelle noidan pata. Esim hyppynaruilla tai maalarinteipilla.
e Merkkaa viela pieni ympyran muotoinen alue, leikki alueen reunalle. (Turva)
Leikin sdannét
e Valitaan 1-2 hippaa eli noitaa.
e Muut leikkijat pyrkivat noidilta pakoon, samalla tavalla kuin hipassa.

e Kun noita saa kiinni, vie han kyseisen lapsen noidan pataan ja lahtee ottamaan muita kiinni. (Ei saa
jaada vartioimaan.)

e Pelastaa voi siten, etta yksi leikkijoista kdy hakemassa kiinnijadneen pois noidanpadasta ja he
juoksevat kasikadessa turvaan. (Merkattu alue leikki alueen laidalla.)

e Mikali hippa saa heidat kiinni ennen kuin he kerkedvat turvaan, joutuvat molemmat noidan pataan.
e Jos taas he kerkedvat turvaan, molemmat paasevat jatkamaan leikkia tavalliseen tapaan.

e Muistakaa valilla vaihtaa noitia eli hippoja

Mukavia leikkihetkia!




TEE OMAT

PUPUN KORVAT

1. Leikkaa pupun korvat irti paperista
2. Taittele paperista paan muotoinen
otsapanta ja liimaa se kiinni paista.
3.Liimaa pupun korvat pantaan kiinni.
4. Koristele pupun korvat haluamallasi
tavalla.




KIRKKO HELSINGISSA
MALMIN SEURAKUNTA



