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SATOI TAI PAISTOI, TEKEMISTA RIITTAA

Syksy on saapunut, ja se tuo mukanaan luonnon kauneuden kaikissa sen vareissa!
Puiden lehdet vaihtavat keltaiseen, oranssiin ja punaiseen, ja ulkona viilenee. Tama
on taydellinen aika pysahtyhailemaan syksyn upeita maisemia ja nauttimaan
raikkaasta ilmasta.

Vaikka kouluarki on varmasti kiireistd, syksy on myds hyva hetki rentoutua ja ottaa
aikaa itselleen. Pienet hetket ystavien tai perheen kanssa voivat tuoda iloa arkeen, ja
lomaa odotellessa on hyva muistaa valilla vain levata ja kerata voimia.

Syksy muistuttaa meitd myads siitd, miten tarkeaa on huomioida toiset. Ehkapa voit
syksyn aikana auttaa ystavaasi tai perhettasi jollain pienella teolla? Pienet
ystavalliset eleet tekevat tdsta maailmasta paremman paikan.

Toivotamme sinulle ihanaa ja rentouttavaa syksya seka lomaa, joka antaa uutta
virtaa. Muistathan, etta olet aina tervetullut seurakunnan tapahtungiimlipa
kyseessa sittefiiksyapu tai yhteinen pelihetkirjastolla,retki, kirkkoyotai
kirkkodisko Olemme taalla sinua varten!

Syysterveisin,

Malmin seurakunnan nuorisotydnohjaajat




Skkelot

Autajunnuja loytamaan tie ystaensa luokse.




Adjektiiveja kehiin
Tata viivan tilalle jokiadjektiivi Adjektiivi vastakysymykseen millainen.

Huomathan etta adjektiivit taipuvat myos tarinan lauseen mukaisd&iyta
mielikuvista ja uppoudseikkailuun.

Syksyn Kadonnut Salaisuus

Syksyn tultua, Emilia ja Markus paattivat viettda vilkonloppua metsaretkella. He

olivat kuulleet kylan vanhimmilta tarinoita metsan syvyyksissa piilotetusta

salaisuudesta. Tarinan mukaan, kerran vuodessa, syksyn aikana, saarella olisi
tapahtuma, joka paljastaisi salaisuuden.

He saapuivat metsaan aamuna, kun ilma oli ja puut olivat taynna

lehtia. Aurinko paistoi kirkkaasti, luoden varjoja maahan. Emilia ja
Markus kantoivat mukaansa kartan, joka oli saatu vanhalta kylalaiselta.
Kartassa oli __ merkintgja, jotka osoittivat salaisuuden sijainnin.

He alkoivat seurata kartan ohjeita ja kulkivat polkua pitkin. Metsan
tunnelma ol ja samalla . He loysivat vanhan, puun, jonka
oksat roikkuivat alaspain. Puun juurella oli kivi, joka naytti ja kovalta.

Markus huomasi kiven p&alla olevan vanhan kirjaimen, ja he paattivat
kokeilla, voisiko kivi liikkua. Heidan yllatyksekseen kivi siirtyi , paljastaen
maahan kaivetun aukon. Aukossa oli vanha, laatikko, joka oli tdynna
esineitd, kien vanhoja valokuvia ja kasin kirjoitettuja kirjeita.

Kirjeissa kerrottiin tarinoita menneista ajoista, ja ne olivat ja taynna tietoa
kylan historiasta. Emilia ja Markus paattivat vieda laatikon kylan museoon, jotta
muutkin voisivat tutustua tahan |Oytoon.

Paivan paatteeksi he tunsivat suurta ja , Silla he olivat I6ytaneet ja
sailyttaneet tarkean osan kylan . Syksyinen metséaretki oli ollut ja
taynna yllatyksia.




Elainten piilosleikki

Eldaimet ovat menneet piiloon. Montako elainta loydatvasta. Merkitse vastauksesi
kuvan ylapuolella olevaan ruutuun.

Loysin piilosta eldintd.




Ratkaise arvoitus:

Ratkaiseallaoleva arvoitukset ja
Kirjoita vastausarvoituksen viereen
keltaiseen laatikkoon

Sinulla on vene ja sinun taytyy
kuljettaa susi, lammas ja kaali
joen yli.

Veneeseen mahtuu vain sina ja
yksi asia kerrallaan. Et voi
jattaa joen toiselle puolelle
sutta ja lammasta (koska susi
syo0 lampaan) tai lammasta ja
kaalia (koska lammas syo
kaalin).

Miten kuljetat kaikki
turvallisesti joen yli?

Olet sokkelossa, jossa on nelja ovea.
Jokaisen oven takana on joko
lohikdaarme tai aarre. Kylteissa lukee:

Ovi 1: Aarre on taman oven takana.
Ovi 2: Aarre ei ole oven 1 takana.

Ovi 3: Aarre ei ole taman oven takana.
Ovi 4: Aarre on oven 2 takana.

Yksi kylteista on totta, ja muut kolme
ovat valhetta. Minkd oven takana on
aarre?



Elainlaskuja

Selvita mitd lukuj&laimet vastaavatKirjoitan elaimen luku kuvan mukaiseen
ruutuun.




Kumpi on isompi?

Kayta apuna edellisen tehtavémastauksia ratkaistaksesi kumpi on isompi.
Merkitse laatikkoorvakasell&kumpi puoli on suurempi. Vakasen nokka laitetaan
aina pienemman puoleen ja sisomman. >

Isompi Pienempi




V&ita numeron mukaan:




Varitd numeromukaan:




Etsi eroavaisuudet

Etsi kuvista eroavaisuutta. Loydatko kaiik




KOTONA KOKATEN

Syksyinen Omenakaurakeksi
Ainekset:

1 1 dl kaurahiutaleita

1 dl jauhoja

1/2 dI sokeria

1/2 tl leivinjauhetta

1/2 tl kanelia

1/2 dl raastettua omenaékuorittu)
2 rkl voita tai margariinia

1 muna

=2 =24 =4 A 4 4 A

Ohjeet:
1. Esilammita uuni: Lammita uuni 180(X60 °C kiertoilmauunissa).

2. Valmistele taikina: Sekoita kaurahiutaleet, jauhot, sokeri, leivinjauhe ja kaneli
kulhossa. Lisda raastettu omena, pehmennyt voi ja muna. Sekoita tasaiseksi
taikinaksi.

3. Muotoile keksit: Muotoile taikinasta pienia pallosia ja litistd ne kevyesti. Aseta
ne leivinpaperilla vuoratulle pellille.

4. Paista: Paista uunissa noin-12 minuuttia, kunnes keksit ovat kullanruskeita.

5. Jaahdyta: Anna jaédhtya ennen tarjoilua.




Syksyiset Omenamuffinit

Ainekset:
1 2% dl vehnajauhoja 1 1muna
1 1 dl sokeria 1 1dlolya
1 1tlleivinjauhetta 1 1 omena (kuorittuna ja
1 Y% tlsoodaa pilkottuna pienikskuutioiksi)
1 % tl kanelia 1 (valinnainen) %2 dl pahkinéita
1 Ytl suolaa tai rusinoita
M 1dl maitoa
Ohjeet:
1. Esilammitd uuni: Lammita uuni 200 {30 °C kiertoilmauunissa).

2.

Sekoita kuivat aineet: Yhdista suuressa kulhossa vehnajauhot, sokeri,
leivinjauhe, sooda, kaneli ja suola.

. Sekoita nestemaiset aineet: Toisessa kulhossa sekoita maito, muna ja 6ljy

hyvin yhteen.

Yhdista aineet: Lisdd nestemaiset aineet kuivien aineiden joukkoon ja sekoita
varovasti, kunnes taikina on juuri ja juuri sekoittunut. Ala sekoita liikaa;
taikinaan saa jddda muutamia klimppeja.

Lisda omenat: Lis&é pilkotut omenakuutiot (ja pahkinat tai rusinat, jos kaytat
niitd) taikinaan ja sekoita kevyesti.

. Tayta muffinivuoat: Aseta muffinivuoka muffinipellille. Taytd muffinivuokien

kolot noin 2/3 tayteen taikinalla.

. Paista muffineita: Paista uunissa noinZ® minuuttia tai kunnes muffinien

pinta on kuIIanruskea ja ne ovat kyp3|a (testaa kypsyys tyontamalla

tarjoilua. Voit nauttia niita
lAmpimana tai

huoneenlampoisena. \iﬁﬁ'%kk%



Munakasnuffinit

Talla reseptilla tulee 12 kpl herkulligeahelppoja munakasmuffineja, jotka sopivat
loistavasti valipalaksKinkku tai kalkkundeikkeleestd muodostuu munakkaalle
hauska kuppiHuomaathan, etta munakasmuffinin taytteet owarillisilla pohijilla.

Kinkkutdyte Kasvistayte

Ainekset:
1/4 RS (A 210 G) OHUEN OHUT 1/2 RS (A 250 G)
1 12 kananmunaa SAUNAPALVIKINKKUA KIRSIKKATOMAATTEJA
1/2 (100 G) PUNAISTA PAPRIKAA 1/4 TLK (A 365 G/200 G)
ﬂ 1/2 tl suolaa ] ) 1/2 ps (A 150 G) EMMENTAL- SALAATTIJUUSTOKUUTIOITA
1 1/2 tl mustapippuria MOZZARELLAJUUSTORAASTETTA SUOLAVEDESSA
1 rkirypsi6ljya (vuoan voiteluun) g L R L

HIENONNETTUNA

1. Sekoita kulhossa munien rakenne rikki. Mausta suolalla ja pippurilla.

2. Voitele muffinipelti rypsidljylla. Tayta puolet muffinipellista kinkkuleikkeleill&,

noin 2 kpl/kolo.

Pese paprika ja leikkaa se pieniksi kuutioiksi.

4. Ripottele leikkeleen paalle juustoraastetta ja paprikaa. Valuta paéalle puolet
munamassasta.

5. Valmista kasvistayte. Huuhtele ja leikkaa kirsikkatomaatit neljd&n osaan.

6. Jaa loppu munamassa tasaisesti loppuihin koloihin. Lisaa paalle
kirsikka-tomaatit, salaattijuustokuutiot ja basilika.

7. Paista munakasmuffineita 17asteessa 1620 minuuttia.

8. Anna jaahtya hetki, ja poista -munakkaat muffinipellilta muovilastan avulla.
Tarjoa lampimana.
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JUNNULTA JUNNUILLE

Kirjavinkkaus Pohjartuli -sarjakuvat
Kirjoittaja ja kuvittajaMalin Falchin.
Kustartaja: Story House Egmog021- 2022

Kirjasarjan osat: Peikkolaaksgikingit ja VarisLintusisaret

- Siin& onntoa.
- Siind on 6 sarjakuvaa. :
Siina li 200 si Sarjan
- Siina on puhuvia elaimi : :
. . . Espen peikko poika
- "Tykkasin eniten kolmannesta
kirjasta Sonia ihminen tyttod
Tahti hevonen
o Otso karhu
Kirjoittanut: Aurora 5c, 92024 _ _
Trump peikko vaarallinen
Ahma peikko lapsi
Koivu peikko lapsi
Tammi peikko lapsi
Salama peikko lapsi
Frida peikko lapsi
Balder susi
Korppi susi
Henrik Ihminen Sonian seta
Lottu ihminen Tytto, jolla on
voimat
Harukka ilkea
Harukka hyva
Kipina sudenkorento

Kuval: Piirtanyt Aurora 5c



